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NOM DEL PRODUCTE IOGURT NATURAL
Mateéria primera % del producte Producci6 propia
Llet pasteuritzada d'ovella 99 5 i
INGREDIENTS rotja mallorquina ’
Thermophlic Yogurt Culture 0.05 No
YoFlex ’
Valor energético (Kcal/100 g) 105
Grasas totales (g/100 g) 3,31
CARACTERISTIQUES [Acidos grasos saturados (g/100 g) 2,08
FISICOQUIMIQUES |  |Hidrato de Carbono (g/100 g) 11,9
MICROBIOLOGIQUES  [Azicares (2/100 g) <0,10
Proteinas (g/100 g) 6,8
Sal (g/100 g) 0,11

Envasat en pot de vidre, amb una capacitat neta de 120 o 300g,

FORMAT | PRESENTACIO depenguent del format,

TRATAMENT La llet es tractada amb una pasteuritzacio i posteriorment a un
TECNOLOGIC tractament de fermentacio a una temperatura controlada

Cada producte es identificat amb el seu lot de produccio: X-AA (Ej: 1-
SISTEMA 15)

D'IDENTIFICACIO X:nombre correlatiu

AA: els dos darrers nombres de l'any corresponent

VIDA UTIL El producte té una vida util de 1 mesos des de el dia de fabricacio

CONDICIONS DE La temperatura recomendable es entre 4-6°C. Una vegada obert,
CONSERVACIO consumir antes de 6 dies.

DESTINACIO Consumidor comu
US ESPERAT PEL Es pot menjar tot sol o amb fruites, cereals, etc. | també es pot utilizar
CONSUMIDOR per cuinar
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